DRASSERIE VOIS

RESTAURANT - WEINBAR - CAFE - EVENTS

Koblenzer Strale 3 — 55469 Simmern — Tel.: (06761) 9655585 — www.brasserie-voss.de

VERANSTALTUNGEN & FEIERLICHKEITEN

Wir bieten Thnen den besonderen Rahmen fiir Thre Veranstaltung!

Feiern Sie im einzigartigen Ambiente der Brasserie Voss!
Machen Sie Thren besonderen Tag zu einem echten Highlight.
Ob Taufe, Konfirmation, Kommunion oder Hochzeit — Firmenfeier, Weihnachtsfeier oder Jubilaum...
...vom Sektempfang {iber rustikale Buffets bis hin zum feierlichen Menii — wir erstellen fiir Sie ein speziell

auf hre Bediirfnisse zugeschnittenes Angebot.
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Unsere Raumlichkeiten bieten Platz fiir bis zu 60 Personen im Innen- und bis zu 160 Personen im Auflenbereich.
UNSERE RAUMLICHKEITEN

Wir bieten Ihnen immer den perfekten Raum fiir Ihre Veranstaltung!

Restaurant
Unser Restaurant bietet Platz fiir bis zu 50 Personen mit seperatem Raum fiir Thr Buffet,

oder bis zu 60 Personen fiir Ihre Feier mit Meniifolge.

Gewadolbekeller
Der Gewdlbekeller bietet den perfekten Rahmen fiir Ihre Feierlichkeiten

im kleinen Kreis fir bis zu 25 Personen.

Terrasse
Unsere Terrasse zum Simmerbach bietet Platz fiir ca. 50 Personen, davon sind alle
Plétze bei Bedarf {iberdacht und daher auch an ,,nicht so schonen* Sommertagen ein

auBlergewohnlicher Ort fiir Thre Veranstaltung.

Petite France

Unser Bistro bietet Platz fiir bis zu 70 Personen zuziiglich 25 Terrassenplitzen, komplett separat zu mieten!
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JUM EMPFANG - RECEPTION

SEKTEMPFAING fIPPETIZER

Begriiien Sie Thre Giste mit einem spritzigen Glas unseres Haus-Sekts oder Wir bieten Thnen eine reichhaltige Auswahl kleiner Appetitanreger zur
Seccos vom Wein- & Sektgut Dr. Ginz, Guldental. Begleitung Thres Veranstaltungsauftaktes. Von klassischen Canapés iiber

leckere Happchen aus dem Ofen bis hin zu kreativ gefiillten Cones — kleinen

Fiir exklusive Veranstaltungen halten wir natiirlich auch den ein oder anderen ’ t s A ;
pikanten Eiswaffeln, hier ist fiir jeden das passende dabei!

Cocktail oder Champagner fiir Sie bereit...Sie haben die Wahl!

GANZE - SWING (0,11/0,751) Canapés belegt mit: pro Stiick
unser Haus-Secco — Weingut Dr. GANZ, Guldental 3,90/16,00€ franzésischem Landschinken 3.00€
GANZE - SWING ZERO . Réucherlachs & Cremé fraiche 3,20€
der alkoholfreie Secco — Weingut Dr. GANZ, Guldental 3,90/16,00€
Camembert & Traubenchutney 2,90€
Riesling Sekt — extra dry .
der Brasserie-Haus-Sekt — Weingut Dr. GANZ, Guldental 5,90/26,00€ Rosa Charolais Roastbeef & Sc. Tatar 3,20€
Frischkise & Paprika 2,80€

Sauvignon blanc — brut
der Exklusive aus der Cosmos-Flasche — Weingut Dr. GANZ, Guldental ~ 49,00€ Cones gefiillt mit:

Moét Chandon Impérial brut 89,00€ pikantem Rindertatar & Kapern 3,50€
Lillet Wild Berries Lachstatar & Limetten Cremé fraiche 3,50€
Lillet ~ Schweppes Wild Berries ~ Eis ~ Minze 0,201 5,50€ Spundekis & roten Zwiebeln 2,80€
GANZE SWING Zero & Grenadine Blitterteighippchen frisch aus dem Ofen

unser alkoholfreier Secco mit Granatapfelsirup & Limette 0,101 4,90€

verschieden gefiillt 2,50€
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UNSERE MENUVORSCHIAGE

Unsere Meniis & Buffets verstehen sich als Vorschldge des Kiichenchefs.
Alle Génge sind variabel austauschbar. Sollten Sie spezielle

Wiinsche beziiglich Threr Mentifolge haben, gestalten wir fiir

Sie ein individuelles Angebot. Sprechen Sie uns einfach an!

MEND  DEUTSCHER MICHEL" ~ DS REGIONALE

€ 29.90

Simmerer Kartoffelsuppe

Kréauter-Brotcroutons
skksk

Medaillons vom Landschweinfilet

Waldpilze in Schnittlauchrahm ~ Bandnudeln
skkok

Cremé vom Naheriesling
marinierte Beeren

MENU SCHWARZER ADLER™ - DAS BESONDERE

€49.90

Gratinierter Ziegenkise
Traubenchutney ~ Wildkrautersalat
skokok

Rinderkraftbriihe

Wurzelgemiise ~ Pfannkuchenstreifen
skskok

Geschmorte Lammkeule
Rosmarinjus ~ Ratatouille ~ Kartoffelgratin
skskok

Warmer Schokoladenkuchen
Himbeersauce ~ Vanilleeis

MEND _HUNSRUCK™ — DAS KIASSISCH € 52,90

Geraucherte Hunsriickforelle
Preiselbeermeerrettich ~ Rucola
sokok

Burgunderbraten vom Rind
Wirsinggemiise ~ Spatzle

skkosk

Dunkles Schokoladenmousse
Vanillesauce ~ Erdbeermark

MENU BRASSERIE" ~ DAS FRANZOSISCHE € 59.90

Vorspeisenvariation ,,Brasserie Voss*

Entenleberterrine ~ franzosischer Landschinken ~ Flusskrebscocktail
kkk

Cappuccino von Krustentieren

gegrillte Riesengarnele
skeskosk

Sorbet

kkk

Rosa gebratenes Charolais Roastbeef

Sauce Choron ~ provencalisches Gemiise ~ Kartoffeltortchen
k%

Franzosische Dessertvariation

Macaron ~ Cremé briilée ~ Zitronentarte
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UNSERE BUFFETVORSCHLAGE

BUFFET , DEUTSCHER MICHEL™ — DAS RUSTIKALE

€ 29.90

Vorspeisen

Bunte Blattsalate ~ Hausdressing

Karottensalat ~ Gurkensalat ~ Rettichsalat
Gemischte Landschinkenplatte ~ Cornichons
Gerducherte Hunsriickforelle ~ Sahnemeerrettich
Pikanter Rindfleischsalat

Brot- & Brotchenauswahl ~ Landbutter

Suppe
Stromberger Kartoffelsuppe ~ Kréauter-Brotcroutons

Hauptgerichte
Krustenbraten vom Landschwein ~ Dunkelbiersauce

Hiahnchenbrustfilet ~ Champignonrahmsauce

Warmer Kartoffel-Specksalat
Bandnudeln
Saisonale Gemiiseauswahl

Dessert
Cremé vom Naheriesling ~ marinierte Beeren
Dunkles Schokoladenmousse ~ Vanillesauce

BUFFET HUNSRUCK™ ~ DAS KIASSISCH € 56,90

Vorspeisen
Bunte Blattsalate ~ Hausdressing

Karottensalat ~ Gurkensalat ~ Rettichsalat

Rosa Roastbeef ~ Remouladensauce ~ Rucola
Gebeizter Wildlachs ~ Honig-Senfsauce
Ziegenfrischkésepraline ~ Radiccio ~ Balsamico
Brot- & Brotchenauswahl ~ Landbutter

Suppe
Rinderkraftbrithe ~ Markklochen

Hauptgerichte
Burgunderbraten vom Rind

Gebratenes Zanderfilet ~ Rahmsauerkraut
Rigatoni ~ Zuccini ~ Tomaten ~ Chili ~ Parmesan

Semmelknoddel
Butterkartoffeln
Saisonale Gemiiseauswahl

Dessert
Waldfrucht Panna Cotta
Griesflammerie ~ Rote Griitze
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UNSERE BUFFETVORSCHLAGE

BUFFET STIMMERN" - DAS bODENSTHNDIGE € 49,90 BUFFET PARKS" - DAS fRANZOSISCHE € 59,90

Vorspeisen
Bunte Blattsalate ~ Hausdressing

Rote Bete Carpaccio ~ gerdstete Kerne ~ Blauschimmelkédse
Kalbstafelspitz ~ griine Sauce ~ Wildkrauter

Variation von Réaucherfischen ~ zweierlei Saucen
Mariniertes Grillgemiise ~ Oliven ~ Kirschtomaten

Brot- & Brotchenauswahl ~ Landbutter

Suppe
Blumenkohlrahmsuppe ~ Brotchips

Hauptgerichte
Medaillons vom Landschwein ~ Cognac-Pfeffersauce

Tranchen vom Wildlachs ~ Dijon-Senfsauce
Pasta in Spinatrahm ~ frisch gehobelter Parmesan

Spétzle
Krauterreis
Rahmwirsing
Mandelbroccoli

Dessert

Weilles Schokoladen-Mohnmousse
Rumtopffriichte

Gemischte Kédseplatte ~ Trauben ~ Salzgeback

Vorspeisen
Bunte Blattsalate ~ Hausdressing

Entenleberterrine ~ zweierlei Pfeffer ~ Sc. Cumberland
FluBkrebscocktail ~ Aioli ~ Wildkrauter

Salat von Meeresfriichten ~ Olivendl ~ Krauter der Provence
Gratinierter Ziegenkédse ~ Traubenkernol ~ Radiccio
Roastbeef vom Charolais ~ kalt aufgeschnitten ~ Sc. Tatar
Brot- & Brotchenauswahl ~ Landbutter

Suppe
Elsdsser Zwiebelsuppe ~ Miinsterkdsecroutons

Hauptgerichte
,,Coq au vin rouge® vom Maishdahnchen

Pot au feu von Edelfischen ~ Krustentiersauce
Quiche von Miinsterkédse ~ Friihlingslauch ~ Thymian ~ Tomate

Bandnudeln
Kartoffelgratin
Vichykarotten
Provencalisches Gemiise

Dessert

Tarte au citron ~ Himbeermark

Petit fours

Franzosische Késeauswahl ~Trauben ~ Feigensenf
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UNSERE BUFFETVORSCHLAGE

BUFFET ,SOMMERGARTEN" - DAIS QRILLBUFFET €1V,

YVorspeisen
Bunte Blattsalate ~ Hausdressing

Variation von Rohkostsalaten

Biiffelmozzarella & Kirschtomaten ~ Balsamico ~ Basilikumpesto
Landschinken & Galiamelone ~ Zitronenvinaigrette

Mariniertes Grillgemiise ~ Oliven ~ Kirschtomaten

Brot- & Brotchenauswahl ~ Landbutter

Hauptgerichte
Vom Grill:

Steaks von Schwein, Rind & Gefliigel
Rostbratwurst

Fisch & Garnelen

Grillkise

Gemiise

Kartoffelsalat

Nudelsalat

Ofenkartoffel mit Sour Creme
verschiedene Dips

Dessert

Caipirinha-Creme

Schokoladentarte ~ marinierte Beeren
Himbeer Panna Cotta ~ Vanille ~ Minze

Unser Grillbuffet stellen Sie sich individuell nach Thren Wiinschen
zusammen. Eine Vielzahl von Komponenten stehen lhnen zur Aus-
wahl, demnach richtet sich der Preis.
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WEITERE INFORMATIONEN

Meniikarten
Gerne erstellen wir fiir Sie Meniikarten mit den von Thnen ausgesuchten
Speisen und Getrédnken sowie dem Anlass Threr Veranstaltung.
pro Karte 1,50 €

Tischdekoration
Fiir Thre Blumendekoration und Tischgestecke
wir mit der Firma Stielecht aus Stromberg zusammen.
Ganz nach Thren Wiinschen wird der Blumenschmuck speziell
fiir Sie erstellt.

Musikalische Begleitung

Wir haben Kontakte zu einer Vielzahl von Livekiinstlern und DJ’s,
die wir auf Wunsch gerne fiir [hre Feierlichkeiten buchen.

Korkgeld

Sie mdchten zu Ihrer Veranstaltungen Ihren eigenen Wein oder andere
Getranke mitbringen? Kein Problem, doch haben Sie dafiir Verstindnis,
daB3 wir hierfiir Korkgeld berechnen miissen.

pro Flasche Wein € 12,00
pro Flasche Sekt € 15,00
pro Flasche Spirituosen € 39,00

In dem Korkgeld ist die Bereitstellung der benétigten Gléser,
die Reinigung, Bedienungsgeld sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer enthalten.
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ALLAEMEINE INFORMATION & BEDINAUNAEN

Geltung der Bedingungen
Die Lieferungen, Leistungen und Angebote der Brasserie Voss
erfolgen ausschlieBlich aufgrund dieser Geschiftsbedingungen. Diese gelten auch fiir kiinftige
Geschiftsbeziehungen, auch wenn sie nicht nochmals ausdriicklich vereinbart werden. Diese
gelten ebenfalls fiir Kaufleute und fiir alle zukiinftigen Geschéftsbeziehungen mit diesen,
einer weiteren Vereinbarung bedarf es nicht.

Vertragsabschluss
Auftrage bediirfen fiir ihre Rechtswirksamkeit der schriftlichen Bestitigung der Brasserie.
Eine Buchung ist erst durch eine schriftliche Buchungsbestitigung durch die Brasserie
wirksam. Alle Vereinbarungen, die zwischen der Brasserie und dem Auftraggeber
getroffen werden, sind schriftlich niederzulegen.

Preise
Die Preise verstehen sich inklusive der giiltigen Mehrwertsteuer,
soweit nichts anderes vereinbart wurde.

Zahlung
Bei Veranstaltungen mit mehr als 50 Personen behalten wir uns vor, eine Vorrauszahlung in Héhe von 50 % des
letztgiiltigen Angebotes zu verlangen. Soweit nichts anderes vereinbart, sind 50% der zu erwartenden Endsumme bei
der Auftragserteilung, und 50 % 7 Tage nach Rechnungsstellung ohne Abzug zahlbar.

Stornierung
Stornierungen bzw. Kiindigungen des Vertrages miissen schriftlich und mit Zustimmung
unsererseits erfolgen. Bei Stornierung bzw. Kiindigung eines Vertrages durch den
Auftraggeber werden Aufwandsentschiadigungen durch die Brasserie in Anspruch genommen.
Hier gelten folgende Fristen:
Bis 14 Tage vor Veranstaltungsdatum: 25% des im Vertrag ausgewiesenen Betrages
Bis 7 Tage vor Veranstaltungsdatum: 50% des im Vertrag ausgewiesenen Betrages
Bis 3 Tage vor Veranstaltungsdatum: 80% des im Vertrag ausgewiesenen Betrages
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ALLAEMEINE INFORMATION & BEDINAUNAEN

Personenanzahl
Wir benétigen 7 Werktage vor Beginn der Veranstaltung eine annihernde
Personenzahl der Géste und 3Werktage vor der Veranstaltung die genaue Personenzahl.
Diese genannte Zahl ist Grundlage fiir unsere Disposition und die spétere Abrechnung.

Schadenersatzpflicht
Die Brasserie Voss ist dem Auftraggeber zum Schadenersatz wegen Verletzung einer
vertraglichen Verpflichtung nur dann gehalten, wenn der Brasserie Voss
Vorsatz oder grobe Fahrldssigkeit zur Last gelegt werden kann.

Haftung
Werden vom Auftraggeber Materialien vom/iiber die Brasserie Voss ausgeliehen,
so werden Verlust, Fehlmengen und Beschddigungen dem Auftraggeber zum
Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt. Fiir Beschddigungen, die durch Giste,
Mitarbeiter oder Beauftragte des Auftraggebers verursacht werden, haftet dieser selbst.

Eigentum an Angeboten und Konzepten
Soweit nichts anderes vereinbart worden ist, verbleiben abgegebene Angebote oder Konzepte im Eigentum
der Brasserie Voss GbR Der Auftraggeber ist nicht berechtigt, diese
ohne vorherige Einwilligung der Brasserie Voss zu benutzen.

Lirmschutz
Wir weisen darauf hin, dass der gesetzlichen Larmschutzverordnung folge zu leisten ist.
Bitte beachten Sie, dass bei Veranstaltungen im Auflenbereich ab 22 Uhr die Lautstarke
der Musik und sonstiger eventuell storender Gerdusche auf Zimmerlautstirke herunterzufahren ist.
Bei Zuwiderhandlung haftet der Auftraggeber.



